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Comunicato stampa

“VENEZIA INCONTRA L’EUROPA”

Cinque serate con i grandi vini d’Europa 

al Ristorante “La Vigna” del Relais Monaco 

aprile – novembre 2010

Veneto, Istria, Alsazia, Austria, Slovenia: queste le regioni europee a forte vocazione vinicola protagoniste della rassegna enogastronomica “Venezia incontra l’Europa”, ideata e organizzata dalla rivista Papageno, saperi e sapori dall’Alpe Adria, in collaborazione con il Relais Monaco Hotel & Country Club di Ponzano Veneto (Treviso). 

Infatti sarà il ristorante “La Vigna” del prestigioso quattro stelle (l’elegante Villa Guarnieri, trasformata in albergo alla fine degli anni Novanta, nella campagna trevigiana) ad ospitare le cinque serate tra enogastronomia, musica e cultura firmate dallo chef Mimmo Salerno in collaborazione con altri importanti interpreti della cucina italiana ed europea .

Il menù, creato a quattro mani, sarà abbinato di volta in volta ai vini selezionati da Papageno per costruire un gustoso viaggio all’interno dei migliori territori vinicoli del vecchio continente. 

Ad aprire l’itinerario – venerdì 16 aprile 2010 – sarà il convivio “Amarone, il re dei vini veneti”: ai fornelli si esprimeranno, accanto allo chef resident Mimmo Salerno, Fabrizio Nonis e Stefano Sangion, protagonisti della rubrica TG5 Gusto, in onda su Canale 5.
Il vino veronese per eccellenza, l’Amarone del Consorzio Tutela Vini Valpolicella D.O.C., sarà esaltato anche dal momento musicale che vedrà esibirsi il soprano Silvia Celadin, accompagnata al pianoforte da Stefano Piran, con un repertorio di brani di Mozart e Vivaldi.

Dalle vigne venete il viaggio proseguirà verso est per approdare in Istria, alla scoperta dei vini e dei sapori della penisola croata. Venerdì 21 maggio la guest star in cucina sarà Dušan Černjul, chef del ristorante “Vela Nera” di Pola, i cui piatti saranno abbinati i più celebri vini istriani della casa Roxanich. Della Repubblica Serenissima, le cui testimonianze storiche e architettoniche sono ancora ben presenti in Istria, riproporranno l’atmosfera gli artisti de “La Tavola Armonica”, con il concerto “La musica racconta Venezia”.  

La rassegna proseguirà con il seguente calendario: venerdì 23 luglio “La Francia in tavola, l’Alsazia nel bicchiere”, in compagnia dello psicologo della strada Stefano Pieri, sul tema “Il Vino per amare”; venerdì 17 settembre è l’ora di “L’Austria e i sapori d’oltralpe”, con i vini della Stiria abbinati alle canzoni di Weil e Gershwin proposte dal mezzosoprano Sonia Zaramella e Chiara Zocca al pianoforte; a chiudere, venerdì 12 novembre, un ritorno a nordest con i vini e la cucina della Slovenia, cena che avrà come colonna sonora “Bacco Adoro et Amo” de “La Tavola Armonica”. 

Alla rassegna collaborano Loison, pasticceri dal 1938 - laboratorio artigiano della provincia di Vicenza -  e A.I.S. Veneto, Associazione Italiana Sommelier, presieduta da Dino Marchi.

Il costo delle serate (tutte con inizio alle 19.30) è di 60,00 euro a persona. Posti limitati, è consigliata la prenotazione. Per informazioni e prenotazioni: Relais Monaco “La Vigna”, 0422/9641, e-mail mailbox@relaismonaco.it , www.relaismonaco.it  

Informazioni per la stampa: PAPAGENO tel. 0422/307153 – f. 0422/303080 eventi@papagenonline.it
“IL CHI E’” DEGLI CHEF

Mimmo Salerno, chef Ristorante La Vigna 
[image: image1.jpg]Muove i primi passi all'hotel Cipriani, ricopre successivamente l’incarico di supervisore della ristorazione a Santo Domingo, Parigi e New York. Cura l’apertura del Relais Monaco nel 2000 e passa poi al Monaco e Gran Canal fino al 2004. Successivamente prende in gestione il ristorante Al Morarat di Rivignano di Udine per 3 anni. Dal 2007 opera come responsabile al Ristorante La Vigna del Relais Monaco Hotel & Country Club di Ponzano Veneto, una delle quattro strutture ricettive del Gruppo Benetton.

La sua cucina è molto variegata, nota soprattutto per le tecniche approfondite nelle cotture sottovuoto. Grande conoscitore anche delle materie prime, crea gli abbinamenti più particolari mantenendo sempre e comunque il rispetto per il prodotto originario

Fabrizio Nonis, chef e macellaio
[image: image2.jpg]Fabrizio Nonis nasce a Toronto il 9 maggio del 1963, figlio d'arte - padre macellaio, nonno casolin - Fabrizio, dopo gli studi superiori in Italia, ritorna in Canada per un master in pubbliche relazioni aziendali. Dopo qualche anno di esperienza come manager in aziende, Fabrizio, alla fine degli anni '80, ritorna alla sua grande passione: il lavoro in macelleria.

Docente presso l'Università dei Sapori di Perugia, dal 2001 inizia l’attività di giornalista presso emittenti locali. Collabora come freelance con reti televisive nazionali in più format come conduttore e opinionista. Di recente ha partecipato a: la “Prova del Cuoco” e “Uno Mattina” di Rai Uno, la rubrica di Canale 5  “TG5 Gusto”, “In Punta di Coltello” e altri format SKY, Gambero Rosso Channel e Italia 7 Gold. Infine, è conduttore del format televisivo "Sconfinando", nel quale si occupa di turismo enogastronomico.

Stafano Sangion, chef
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Nato a Venezia il 29 febbraio del 1972 da padre chef e ristoratore, ha passato i primi 25 anni nel ristorante di famiglia. Dal novembre 1994 lavora per Electrolux Professional Spa: dal 2000 Corporate Executive Chef per la struttura del Marketing centrale con svariate missioni all'estero e dal 2003 Corporate Executive Chef all'interno del Tecnology Development Centre. Esperienze che gli hanno permesso di diventare oltre che uno Chef, un esperto nei processi di trasformazione del cibo.

Ha seguito lo sviluppo prodotto e delle joint venture con note aziende, quali Barilla, Monini, Nestlè e altre.  Dal 2000 docente dell'Università dei Sapori di Perugia e da circa 10 anni collabora e condivide il piccolo schermo con Fabrizio Nonis in varie trasmissioni televisive, tra le più importanti: "Gusto" di TG5 in onda su Canale 5 e "In punta di coltello" in onda su Alice (canale 416) di SKY.
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